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Infarmation zur EHEC-Infektion durch
Obst und Gemiise

Sehr geehrte Kunden,

nach dem letzten Stand der Informationen kénnen folgende Fakten
festgehaiten werden:

- EHEC wird durch Wiederkiuer wie Rinder, Schafe und Ziegen
Ubertragen

- Damit sind rohes Fleisch von diesen Tiaren und Rohmilch basonders
gefihrdet .

- Eine Erhitzung auf mindestans 70°C tétet das EHEC-Bakterium

- Obst und Gemiise kann nur dann kontaminiert sein, wenn es zum
Beispiel mit Rindergllle gediingt worden wéare oder wenn bei der
Zubereitung von Rohkost-Gemnuse vorher mit befallenem Fleisch
gearbeitet wurde,

- Zumindest im Einzugsgebiet der Pfalzmarkt eG und des
GroBmarktes Maxdorf wird Gemiise nicht mit Rindergllle gediingt.
Eine Erkldrung der Erzeuger liegt uns vor, die das bestétigt.

- Hygiene in Form von Waschen des Gemiises, der Schneidmesser
und der Hinde sorgt schon dafiir, dass das Bakterium sich nicht
Ubertragen kann,

- Die Pfalzmarkt G kann daher mit ruhigem Gewissen sagen, dass
bei entsprechender Einhaltung der Hygiene und der Zubereitung
(Waschen, Putzen, gegebenenfalls Kochen oder Braten) eine
Ansteckung mit EHEC durch Gemise auszuschiiefien ist.

Ihr Pfalzmarkt-Team

Erntefrisch aus der Pfalz
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Sehr gechrte Kunden,

Nach dem letzten Stand der Infirmationen kénnen folgende
Fakten festgehalten werden :

EHEC wird durch Wiederkiuer wie Rinder, Schafe und
Ziegen iibertragen

Damit sind rohes Flieisch von diesen Tieren und Rohmilch
besonderes gefihrdet

Eine Erhitzung auf mindestens 70°C totet das EHEC-
Bakterium

Obst und Gemiise kann nur dann kontaminiert sein, wenn
es zum Beispiel mit Rindergiille gediingt worden wire oder
wenn bei der Zubereitung von Rohkost-Gemiise vorher mit
befallenem Fleisch gearbeltet wurde.

Zumindest In Belgien wird Gemlise nicht mit Rinderglille
gedingt. Eine Erkldrung der Erzeuger liegt und vor, die das
bastatigt.

Hygiene in Form von Waschen des Gemiises, der
Schneidmesser und der Hinde sorgt schon dafiir, dass das
Bakterium sich nicht ibertragen kann.

Die Belgische Versteigerungen kénnen daher mit ruhigem
Gewissen sagen, dass bei entsprechender Einhaltung der
Hygiene und der Zubereitung (Waschen, Putzen,
gegebhenenfalls Kochen und Braten) eine Ansteckung mit
EHEC durch Gemilse auszuschiliessen ist .

MfG
MICHIELS BELGIEN
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De Lier, den 25. Mai 2011

Sehr geehrte Damen und Herrenl

Aufgrund der Aktuellen Pressemitteilungen beziiglich der aktuellen Haufung von EHEC Infektion in
Deutschland méchten wir Sie im Folgenden Uber unseren Aktuellen Stand und damit verbundenen
MaBnahmen informieren;

Der EHEC-Erreger befindet sich im Kot von Nutztieren. Die Infektion kann durch direkten Kontakt mit
Tieren oder durch den Verzehr von kontaminierten Lebensmitteln — zum Beispiel Rindfleisch oder
Rohmilch — Gibertragen werden, Durch das Einhalten von einfachen, aber wirkungsvollen
hygienischen Grundregelen kann das Risiko einer EHEC-Infektion drastisch reduziert werden, Das
Robert Koch Institut empfiehlt verstirkte DesinfektionsmaRnahmen umzusetzen. Gemiise, das
normalerweise roh verzehrt wird, solite sehr griindlich gereinigt werden. Auch Schnittplatten sowie
Messer und Geréte soliten griindlich gereinigt wieder fiir andere Lebensmittel verwendet werden,
Falls Gemiise gekocht wird, dann soli das Wasser mindestens bis 70 Grad Celsius geheizt werden.

Die Infektionsquelle der aktuell auftretenden Erkrankungen ist zum jetzigen Zeitpunkt noch unklar.

Koornstra & Co BV verwendet immer sehr viel Aufmerksamkeit auf die Nahrungssicherheit. Aus
diesem Grund sind wir schon seit Jahren BRC und HACCP Zertifiziert und handeln wir nur
ausschlieRlich mit Global Gap zertifizierten Gértner. Mikrobiologle ist immer ein kleines Risiko fir
rohes Gemiise.

Unseren eigenen "Reputation’ Gartner benutzen kein Oberfliche Wasser fiir Bewasserung der
Produkte im Treibhaus.

Wir hoffen, dass wir Sie gentigend informiert haben, aber wir stehen fiir Riickfragen zur Verfiigung.

Mit freundlichen GriiRen,

Koornstra & Co BV

i.A. Alex Prins und Jelle Koornstra
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Landgard Obst & Gemiise GmbH & Co. KG | Vellingstr, Al | 47638 Straelen

FIRMA
Frey, Mannheim
2.Hd. Stefan Frey

Betreff Dingung von Tomaten mit Wirtschaftsdiinger/ Giille

Sehr geahrte Damen und Hatraen,

wir bestitigen Ihnen, dags die an Sie galieferten Tomaten aus arde-
losem Anbau (Gew&chshausproduktion) stammen und nicht mit
Wirtschaftsdinger/ Glille gediingt wurden. Der Einsatz von Wirt-
schaftsdiinger/ Gulle Ist bei der erdelosen Unterglasproduktion aus-
zuschlieBen.

Mit freundlichen GriiBen

Qualititsmanagement
Landgard Obst & Gemiise GmbH & Co. KG

8. B1/81

Landgard

Obst & Gemlse
Straelen-Herongen
Geschiftsfhrung

Ihr Ansprechpartner:
Thomas Schilch

Tel: +49 2839 59 = 4020
Fax: +45 2830 59 - 4088
‘Thomas.schilch@landgard.de

Datum: 26, Mal 2011

Landgard
Obst & Gamiise GmbH & Co, K¢

Gaschiftsfiihrar

Hennlng Sehmidt {Sprecher}
HMare Backmann

Themas Schllch

Stephan Welst

Persgnlich haftende Gesellsch:
terin:

Landgard Obst & Gemase Verwal
tungs GmbH

Veillngstr, AL

47638 Straelen«Herpngen

Stz 47638 Straelen

HRA 3707 Amtagericnt Kisve
HRB 10692 Amtsgericht Kleve
Ust.Id.-Nr, DEBL3IB47000
Stavaer-Mr.: 113/5854£1218

Commerzhank Krefeld

BLI 320 400 24

Kanto 1 827 047

BIC: COBADEFFXXX

IBAN. DE34320400240182704700

WGZ Bank Ditaseldorf

BLZ 300 600 1R

Konta 320 240

BIC: GENODEDDXXX

IBAN: DE 7430060010000032024

WestLR Disseldorf

BLZ 300 500-Q0

Konto 1594 213

BIC; WELADEDDXXX

IBAN: DE 8930050000000159:21

www.landgard.de -
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Briem Feldgemise Gmbk . Brutkensceerhof 2 - 70794 Fiderstadt

x

An unser Kunden
Fﬂderstdt, 25.05.11

Stellungsnahme EHEC

Selr geehrte Damen und Herren,

Auf unserem landwirtschaftlichen Betrleb faillt keine Gulle an g
Felder nicht mit Gujlg gedungt, N . daher werden unsarg

Unser Beregnungswasser hat Trinkwasserqualitéit und kommt ausschlieffich v
_ 0
¢ffentlichen Wassernetz ( Bodenseewassear ) "

Deshalb kann sine Kontamination mjt dem EHEC Erreger ausgeschiossen werdan,

Mit freundlichen GroRen

Lo

Albrecht Briam

-CERMUSE vomn BRUCKENACKERHOF -

Geschirtsfohirer: Albreche Briem Bruckenackerhof 2 Bank: Krelsspariassa Essiingen
Amtsgericht Stuttgart HRg 224493 70794 Fiiderstacit Kto-Nr. 8326621, BLZ 617 50020
Tel. GroBrarkt 07 1146 25728 Tel 0711/20 28 64, Fax 0711/704184  StayerNr 80021/15647
wwibrlem-feldgemuese de briem-feldgemuese@t-onlrne.de Ust. 'd-Nr. OE 812388077

ENMEISE vom BEUCKENACKEEHOF -FILBER




Bestétigung 26-Mai-2011 11:08

langenaeckerhof@gmx.de -> B.wemlinger@staiger-gmbh.de

Hiermit bestitige ich Marcus Briem, dass die von mir gelieferten Produkte ( Salat / Kohl) nicht mit
Festmist bzw. Giille gediingt werden.

Marcus Briem 26.05.2011

Feldgemiisebau
Marcus und Christine Briem
Langendckerhof 1

70794 Filderstadt

Tel.: 0711/4408961
Fax: 0711/99709846




Thomas Schmid

telerfertige Salate

und Gemiise
Tel. 07173/927000 E-Mail: info@primalat.de l
Fax 07173/9270022 Internet: www.primalat.de

»

Primalat e Hohenroder Str. [1 & 73540 Heubach veredelt I Salat

26.05.2011
Verehrte Kunden,

anf Grund der nunmer immer aggressiver werdenden Pressemitteilungen méchten wir Sie umfassend und
sachlich iiber die Infektionsmoglichkeiten und unsere Produktionsverfahren informieren:

Alle derzeitig bekannten Infektionsfille mit dem Erreger, der die schweren Krankheitsverlinfe hervorruft
— HUS-Syndrom- sind auf Infektionen in Nord- und Mitteldeutschland zuriickzufithren. Bislang sind
keine Infektionsherde in Siiddeutschland aufgetreten.

Der Erreger ist in den Magen- und Darmtrakten von Wiederkéiuern zu finden. Die Verbreitung erfolgt
zumeist iiber die Ausscheidungen der Tiere. Ein natiirliches Vorkommen auf Ackern und Anbauflichen,
welche nicht mit Giille gediingt werden, ist sehr unwahrscheinlich, Alle Informationen zu dem Erreger
erhalten Sie am Besten auf den Internetseiten des Robert-Koch-Institutes.

Die Internetadresse lautet: hitp://www.rki.de

Es wird ausdriicklich auf das Einhalten besonderer Hygienebedingungen hingewiesen. Diese
Bedingungen erfiillen wir, als industrieller Herstelier von kiichen- und verzehrfertigen Produkten in
besonderem Malle,

Natiirlich sind alle Fille bedauerlich, jedoch besteht kein Grund, derzeitig auf frische Salate und frische
Gemiise zu verzichten!

Alle von uns bezogenen Waren werden von groBen Erzeugern produziert, welche uns gegeniiber
schriftlich versichert haben, dass auf ihren Anbauflichen keine organischen Wirtschaftsdiinger (Giille)
zum Einsatz kommen. Auch die Beregnung der Felder erfolgt mit Wasser, welches Trinkwasserqualitiit
aufweist. Auf Grund dessen ist eine Verkeimung der Waren mit EHEC Bakterien nahezu auszuschlieBen.

Alle unsere verarbeiteten Artikel werden in unserem Haus mehrfach mit Trinkwasser gereinigt.

Unsere Gemiise werden znm Teil geschilt und danach geschnitten.

Wir sefzen beim Schneiden aller Produkte an mehreren Stellen Wasser zu. Unsere Salate werden einem
zweimaligen Flotationswaschvorgang unterzogen, danach werden diese von oben und unten mit reinem
Trinkwasser bespriiht,

Alle Artikel werden nach dem Waschprozess trocken geschleudert.

Der gesamte Betrieb wird thglich nass gereinigt und einer Reinigungskontrolle unterzogen, welche auch
entsprechend dokumentiert wird. Auch werden mikrobiologische Abklatschproben in unserem Haus
durchgefithrt,

Wir haben direkt nach bekannt werden der ersten Fille und dem Zusammenhang mit ungewaschenem
Gemmtise stichprobenartige Untersuchungen speziell auf das Vorhandensein von EHEC-Erregern an ein
unabhingiges Institut zur Untersuchung gegeben. Ebenso wird auch unser Trinkwasser stindig tiberpriift.

Bankverbindung: Raiba Rosenstein, BLZ 613 617 22, Kic. 67 045 005 KSK Ostalb, BLZ 614 500 $0, Kto. 800 186 416 Voba Schw. Gmilnd, BILZ 613 901 40, Kto. 119 160 002
USL-Nr, 830 801 7201




Thomas Schmid

tellerfertige Salate

und Gemdise
Tel. 071737927000 E-Mail: info@primalat.de {
Fax 0717379270022 Internet: www,primalat.de

Primalat e Hohenroder Str. 11 o 73540 Heubach veredelt | Salat

Wir sind in permanetem Dialog mit unseren Lieferanten und informieren uns und natiirlich auch Sie tiber
den aktuellen Stand.

Wir méchten Ihnen mit diesem Schreiben die Gewissheit geben, dass wir bestrebt sind alles zu tun, um
unseren Kunden Produktsicherheit als Garantie geben zu konnen.

Wir konnen Ihnen anbieten, sich dieser Aussagen bei einem Besuch unseres Hauses zu versichern.
Sprechen Sie bei Bedarf diesbeztiglich unseren Herrn Késhler an,

Sollten Sie Riickfragen haben, stehen wir gerne zu Threr Verfligung,
Mit freundlichen Griifien

y @l

Andreas Hollmann
Qualitidtsmanagementbeaufiragter

Bankvesbindung: Ratba Rosenstein, BLZ 613 617 22, Kto. 67 048 605 KSK Ostalb, BLZ 614 500 50, Kio, 800 186 416 Voba Schw. Giniind, BLZ 613 901 40, Kto. 119 100 002
USL-Nr. 830 801 7201
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An unsere Kunden

Filderstadt, 26.05.2011

Stellungnahme EHEC

Sehr geehrte Damen und Herren,

aug aktusllem Anlass méchten wir Sie darilber In Kenninis seizen, dass wir unsere angebauten Salate
nichi mit Glille dingen, so dass sine Kontamination mit dem EHEC Erveger ausgeschlossén werden
Kann.

Lie Bewasserung auf dumn Feld edolgt ausachlicBlioh mit frischem Bodanzes Trinkwasser.

Wir halten uns strikt an dis Richllinisn von Eurepgap und Q8-Gap im Anbau In IFS £.0in der
Verarbeltung.

Sollten Sla vorah Fragen haben, stehe ich thnen selbstverstandlich jederzeit zur Verflgung.

Mit freundlicham Graken vom Keltenhof

Ihr

Betriebleitung

Felteabal Fitdhrprodukiz Gmbhl Tel 0045(0 17225010 wrwt beftenhef com Burnheusee Back {BA: DE HTARAD450013T1300 misgerichl Stalggane 48 §23531
Hileenat 1 Fax QD4P(0)P(IFT079584 Gesthifistitaerin: BLE 64261345 SwifeCode {Bic); GENODISIBRE YseldH0r- DE 193456404
D493 Fldertiedt oo inde@lighentoteom Angia Daumillig Yoo 13123003 Steatrir, 95623 13410

Wir Geders susschiedlich avfgound unserer JGB 5, g dha o guserer Inteeabeits ghsthen Kianen l‘r:lmghlindﬂ{b‘f: wilspridht Levmangsdarem,
18/18 g : LBt o Eureshtindaruns conneiten st sk ingere akivefen Totlumgs. und Yeodinonsierepbatingie,
ASHOSIAS J0HNIL TP 9856LBLTT0 B0:87 T1BE/58/9¢




Thomas Gédelmann
Frischgemilse aus eigenem Anbau
Wiesenhof — 67366 Weingarten
Tel: (0 63 44) 55 25

Thomas Godelmann - Wiesenhof ~ 67366 Weingarien

An unsere Kunden

thr Zeichen/Thre Nachricht vom patwm:  24.05,2011

Stellungnahme zu Darmkelm EHEC

Sehr geehrte Damen und Herren,

aktuell wird In den Nachrichten héufig liber den Darmkelm EHEC berichtet, der sich rasch
ausbreltet und schiimmstenfalls zu schweren Erkrankungen filhren kann.

Dle Ursache der aktuellen Krankheitsfélle ist unklar. Die Keime werden In der Regel tiber
direkten Kontakt oder {iber verunreinigte Lebensmitte! (lbertragen, aber auch efne
Ubertragung von Mensch zu Mensch Ist bel mangelnder Hyglene maglich.

Da die EHEC-Bakterien normalerweise im Darm von Rindern und anderen Tieren
vorkommen, liegt der Verdacht nahe, elne Ausbreitung kénnte durch glillegediingtes Obst
und Gemuise, in den Nahrungskrelslauf gelangen.

Wir nehmen dle aktuellen Nachrichtén zum Anlass, unseren Kunden zu versichern, dass die
vonh uns angebaute Ware nicht mit Giille gediingt wird.

Eln Kontakt mit dem In Verdacht stehenden Erreger besteht somit seitens des
Erzeugers nicht.

Mit freundlichen Grilfien

Thomas Gdelmann
Frischgemiise
1A, Ulrlke Peifer

- Per PC-Fax versendet, daher ohne Unterschrift -

Mobik: (0172) 6 80 14 58




26/85/2011 11:54 +49782486429 SCHAEFFER 8. 81/01

Gemilsohau Schifier GoR - Wangerhtie 3/1 - 73257 Kéingen
An ungere Kunden

Kongen, den 25.05.11

Stellungnahme zu Darinkeim EHEC

Schr geehirte Damen und Herren,

avs aktuellem Anlass méchten wir darauf hinweisen das unsere Ware nicht mit Gtille gedtingt
wird, Und daher nicht im Kontake, mit dem ju Verdecht stchenden Erreger geraten ist,

Mit Freundlichen Grilien
Schéiffer GhR

i J-y@-oli??chu -
(47

Emst + Ralph Schitfer Telefon (07024) 80217 Krelssparkesse Esslingen
Wangerhiife 3/1 Telefax (07024} 86429 B2 611560020
73257 Kngen schaelfer.gemuesa 2t-online.de Korito-hr. 800043




Fu-2: 26-Mai-2011 11:37

a.steger@stalger-gmbh.de -> b,wemlinger@staiger-gmbh.de

Original Message processed by Pavidfs
. Subject: Fw: (26-Mai-2011 11:35)
* From: Philip van Geest <pva@vaibv.nl>
" Tor Eseeqger@staiger-gmbh.de
briefe folgt

----- Original Message -----

From: Philip van Geest

To: jan_boom ; andre@vgibv.ni
Sent: Thursday, May 26, 2011 11:30 AM

De Lier, den 25. Mai 2011
Sehr geehite Damen und Herren!

Aufgrund der Aktuellen Pressemitteifungen beziiglich der aktuellen Hiufung von EHEC Infektion in
Deutschland m&chten wir Sie im Folgenden tiber unseren Aktuellen Stand und damit verbundenen
MalBnahmen informieren;

Der EHEC-Erreger befindet sich im Kot von Nutztieren. Die Infektion kann durch direkten Kontakt mit
Tieren oder durch den Verzehr von kontaminierten Lebensmitteln - zum Beispiel Rindfleisch oder
Rehmileh — iibertragen werden. Durch das Einhalten von einfachen, aber wirkungsvollen hygienischen
Grundregelen kann das Risiko einer EHEC-Infektion drastisch reduziert werden. Das Robert Koch Institut
empfiehlt verstiirkte Desinfektionsmafinahmen umzusetzen, Gemiise, das normalerweise roh verzehrt wird,
sollte sehr grlindlich gereinigt werden. Auch Schnittplatten sowie Messer und Geriite sollten griindlich
gereinigt wieder flir andere Lebensmittel verwendet werden. Falls Gemiise gekocht wird, dana solf das
Wasser mindestens bis 70 Grad Celsius geheizt werden,

Die Infektionsquelle der aktuell auftretenden Erkrankungen ist zum jetzigen Zeitpunkt noch unklar, und ist
auch watscheinlich NICHT in Holland zu finden.

Van Geest International bv verwendet immer sehr viel Aufimerksamkeit auf die Nahrungssicherheit. Aus
diesem Grund sind wir schon seit Jahren BRC und HACCP Zertifiziert und handeln wir nur ausschlieBlich
mit Global Gap zertifizierten Gértner. Mikrobiologie ist immer ein kleines Risiko flir rohes Gemiise.

Unseren Hollaendische Lieferanten und Girtner benutzen kein Oberfliche Wasser filr Bewd#isserung der
Produkte im Treibhaus.

Wir hoffen, dass wir Sie geniigend informiert haben, aber wir stehen fiir Riickfragen zur Verfiigung,
Mit freundlichen Griiien,
Van Geest International bv

i.A. Jan Boom, Philip van Geest, Andre Bakkenes, Wim van der Heuvel
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An unsere Kundeh

Filderstagt, 26.05.20711

Stellungnahme EHEC

Sehr geehrte Damen und Herren,

aus aktuellem Anlass méchten wir Sie darilber In Kenninis seizen, dass wir unsera angebauten Salate
nicht mit Giills diingen, eo dass eine Kontamination mit deim EHEC Erreger ausgeschiossen wardsn
Kann.

Die Bewassarung auf durn Feld erfolgt ausachlicftlich mit frischem Bodensas Trinkwasser.

Wit halten uns strikt an die Richilinien von Eurepgap und Q8-Gap im Anbatt in IFS 6.0 In der
Vetarbeitung.

Sollten Sia vorah Fragen haben, stehe Ich thnen selbstversténdlich jederzsit zur Verfigung.

Mit freundlichem Griien vom Keltenhof

Ihr

Betrigbéleitung
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